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Llnvention se rapporte a un dispositif pour chauffer des aliments. 
Les aliments £ chauffer peuvent etre, en particulier. des aliments tout pr§ts, 
confectionn6s Industriellement ou £ la maison, des produits surgetes ou des 
conserves, lis peuvent etre en particulier des aliments tout prets pour nourrissons. 
5 Les aliments froids pr6sent§s dans des recipients, qui doivent Stre chauffes. 

sont en general chauffes lentement dans au bain-marie. Pour cela, selon I'urgence, 
reau peut bouillir, s'echauffer lentement ou agir sur les aliments £ une temperature 
maintenue constante. Ce mode indirect de chauffage est moins agressif pour les 
aliments que le chauffage direct dans une casserole ou & Palde de micro-ondes. 
10 Pour le chauffage Indirect jusqu'au point prdt £ la consommation, on doit 

pn§voir un temps d'environ 6 a 15 minutes. Le chauffage direct, en particulier dans un 
four d micro-ondes chauffe les aliments nettement plus vite. 

Sur cette base, ('Invention a pour but de creer un dispositif pour le chauffage 
des aliments qui soit peu agressif et en mfime temps rapide. 
15 Ce probldme est r&solu par un dispositif pour chauffer des aliments dans un 

recipient qui comprend 

- une tlge chauffante et de mesure qui pr6sente un segment agitateur pouvant 
etre introduit dans le recipient et qui comporte un echappement de vapeur et un 
capteur de mesure pour la mesure de la temperature, et un segment formant poign6e 

20 servant & saistr la tige chauffante et de mesure et a agiter les aliments, 

- un g6n6rateur de vapeur qui est reli6 £ la tige chauffante et de mesure par 
I'intermediaire d'une canalisation de vapeur souple pour alimenter Techappement de 
vapeur et 

- un dispositif de commande electrique qui est relie a la tige chauffante et de 
25 mesure par Pintermedtaire d\in conducteur eiectrlque souple pour la transmission du 

signal de mesure du capteur de mesure et au g6n6rateur de vapeur et/ou & un 
dispositif de sortie par I'intermediaire d'au moins un autre conducteur electrique, pour 
commander le generateur de vapeur et/ou le dispositif de sortie en fonction de la 
temperature qui est mesur6e par le capteur de mesure. 

30 L'utilisation de vapeur assure un chauffage particult&rement rapide et peu 

agressif des aliments. Ceci peut etre assiste par une agitation des aliments au moyen 
de la tige chauffante et de mesure. En m§me temps, on atteint par ce moyen une 
distribution uniforme de la temperature dans les aliments. Le chauffage rapide et peu 
agressif est assure en supplement par la surveillance de la temperature au moyen du 

35 capteur de mesure, lequel detecte la temperature interieure des aliments grSce a son 
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montage sur la tige chauffante et de mesure. Ceci garantit que les aliments atteignent 
exactement la temperature souhaltee independamment du fait qu r ils proviennent du 
r6frig§rateur ou sont ala temperature ambiante, 

Selon une forme de realisation pref6r6e, la tige chauffante et de mesure 
5 presente, sur !e segment agitateur un organe agltateur, par exemple une h6lioe, pour 
accentuer 1'effet d'agitation. 

Selon une autre forme de realisation, T6chappement de vapeur pr6sente des 
ouvertures de sortie de vapeur sur ta p£rJph6rie du segment agitateur. Ceci permet 
d'obtenir un chauffage uniforme des aliments sur toute la profondeur du recipient. 
10 Selon une autre forme de realisation, le capteur de mesure est dispose & 

I'extremite du segment agitateur de la tige chauffante et de mesure. On peut par ce 
moyen eviter que la mesure de la temperature ne soit fauss6e par la vapeur sortante. 

Selon un perfectionnement pretere, le segment formant poignee presente une 
poignee faite d'une matidre isolante, qui protege I'utilisateur des hautes temperatures 
15 et/ou des tensions electriques. 

Le segment formant poign6e presente de preference un plus grand diametre 
que la zone adjacente du segment agitateur, de sorte que, d'une part, le segment 
formant poignee peut etre saisl commod6ment en dehors du recipient et que, d'autre 
part, le segment agitateur peut Stre introduit commod6ment dans une ouverture du 
20 recipient et agite dans le recipient. 

Selon une autre forme avantageuse de realisation, la canalisation de vapeur 
souple et le conducteur eiectrique souple sont reunies en un cSble combine souple, 
ce qui permet une manipulation de la tige chauffante et de mesure qui est oommode 
pour I'utilisateur. 

25 Selon une autre forme de realisation, la canalisation de vapeur souple et le 

conducteur eiectrique souple pr6sentent une liaison d6montable avec le g6n6rateur 
de vapeur et avec le dispositif de commande eiectrique et/ou avec ia tige chauffante 
et de mesure. Les composants correspondents peuvent alors Stre s6par6s les uns 
des autres, pour les besoins du nettoyage, du rangement et du transport. 

30 En princlpe. le g6nerateur de vapeur peut etre raccorde au r6seau d'eau 

courante. II presente de preference un reservoir d'eau qui doit Stre rempli d'une 
reserve d'eau. Dans un mode prefers, il est pr6vu un gen6rateur de vapeur comme 
celui qu'on trouve dans une machine & cafes express. 

Selon une autre caracteristique avantageuse, le dispositif poss6de un appareil 

35 de base qui comprend le gen6rateur de vapeur et le dispositif de commande 
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eiectrique et 6ventueilement ie dispositif de sortie. L'appareil de base peut etre 
construit comme un appareil manager. II oomprend de preference un receptacle de 
recipient, destine £ recevoir le recipient et k lul donner appul lateralement, ce r6dpient 
etant ainsi protege du renversement. Selon une forme pr6f6r6e de realisation, le 
5 recipient peut etre Immobilise dans le receptacle au moyen d'un dispositif 
demobilisation d6montable t qui peut etre constitue, par exemple, par un dispositif £ 
vis de serrage. 

Selon un deveioppement, le dispositif de commande eiectrique dedenche la 
sortie d'un signal par un dispositif de sortie qui lui est relie lorsque le capteur de 
10 mesure detecte une certaine temperature, pr6determin6e a un niveau fixe, ou 
reglable. II peut s'agir Id, par exemple, d'une temperature de 37 °C, c'est-a-dire la 
temperature optimale de consommation pour Faiimentation des nourrissons. Le 
dispositif de sortie peut fitre, par exemple, un generateur de slgnaux optiques (par 
exemple une lampe clignotante) et/ou un generateur de signaux acoustiques (par 
15 exemple une sonnerie). 

Selon une autre forme avantageuse de realisation, le dispositif de commande 
eiectrique commande la mise & I'arrSt automatique du generateur de vapeur lorsque 
le capteur de mesure detecte une certaine temperature. La mise e I'arret du 
generateur de vapeur peut etre d6c!enchee avant qu'on atteigne une temperature 
20 souhaitee, en raison du fait que la tige chauffante et de mesure trts chaude continue 
a chauffer et en raison du fait que le processus de chauffage n'est pas stationnaire. 

Selon une autre forme de realisation avantageuse, le dispositif de commande 
eiectrique commande la sortie de la valeur de la temperature detectee par le capteur 
de mesure par Pinterm6dialre du dispositif de sortie qui y est relie. II peut s'agir lei par 
25 exemple d'un affichage & cristaux liquides et/ou d'un dispositif de sortie vocal, qui 
emet la valeur de temperature de fagon audible pour un utilisateur. 

Finalement, selon une forme de realisation, le dispositif comprend un recipient 
destine a recevoir les aliments. Le r6dpient forme avec les autres composants du 
dispositif un systeme coherent, par exemple sous I'aspect des dimensions, de la 
30 possibilite dlmmobilisation dans l'appareil de base etc.. 

L'invention est decrite de fagon plus detaill6e ci-apres en regard d'un dessln 
tres schematique d'un exempte de realisation. 

Le dispositif comprend un appareil de base 1 qui comprend un generateur de 
vapeur 2 (analogue £ une machine £ caf6s express). Le generateur de vapeur 
35 comprend un reservoir d'eau 3 et un dispositif de chauffage eiectrique 4. Le reservoir 
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d'eau 3 Emerge partiellement au-dessus du bord supErleur d'un corps 5 de I'appareil 
de base 1 et il peut Etre rernpli par le haut 

Dans le corps 5, est dispose un dispositif de commande electrique 6 qui est 
reliE & un relais de commande 8 comprls dans le circuit du dispositif de chauffage 
5 electrique 4 au rnoyen d'un oonducteur Electrique 7. Par ailleurs, le dispositif de 
commande electrique est reNE, par un conducteur Electrique 8a t E un dispositif 
indicateur Electro-optique 9 prEvu pour Indiquer une tempErature. 

Par ailleurs, il est prEvu une tige chauffante et de mesure 10 qui comprend un 
segment agitateur 11, sensiblement cylindrique, et un segment formant poignEe 12 
10 qui est legErement conique et prEsente un plus grand diamEtre que le segment 
agitateur 1 1 . 

Dans la moitie infErieure du segment agitateur 11, se trouve des ouvertures de 
sortie de vapeur 13 qui sont reparties sur la pEriphErie du segment agitateur 1 1 . 

La partie infErieure du segment agitateur 1 1 est rEalisEe sous la forme d'un 
1 5 organe agitateur 14 (sous la forme d'une sorte d'agitateur E cadre). 

A I'extrEmitE infErieure du segment agitateur 11, se trouve un capteur de 
mesure 15 pour la temperature. 

La tige chauffante et de mesure est relfEe au gEnErateur de vapeur 2 par une 
canalisation de vapeur souple 16 et E un dispositif de commande Electrique 6 par un 
20 conducteur Electrique souple 17. La canalisation 16 et te oonducteur 17 sont rEunis 
en un unique cable souple combing 18 jusque en amont de leurs raccordements au 
gEnErateur de vapeur 2 et au dispositif de commande Electrique 6. Le cSble combinE 
18 est reliE & la tige chauffante et de mesure 10 et au gEnErateur de vapeur 2 ainsi 
qu'au dispositif de commande Electrique 6 par des connecteurs a broches 22. 
25 L'appareil de base 1 prEsente, sur le c6tE supErieur du corps 5, un rEceptacie 

19, dans lequel est encastrE un rEcipient 20 constituE ici par un pot en verre 
contenant des aliments tout prEts pour nourrissons. Le rEcipient 20 est immobilisE 
dans le rEceptacie 19 au moyen d'une vis de serrage 21 qui agit sur sa pEriphErie. En 
supplement, il est prEvu des dispositife de mise en marche et & ParrEt, non 
30 reprEsentEs qui sont reliEs au dispositif de commande 6. 

Le dispositif fonctionne comme suit : 

On ouvre le rEcipient 20 et on le dispose dans le rEceptacie 19 de l'appareil de 
base 1 et on i"y immobilise. 

On plonge le segment agitateur 11 de la tige chauffante et de mesure 10 dans 
35 les aliments £ travers Touverture du rEcipient 20. Au moyen du dispositif de chauffage 
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eiectrique 4, on fait chauffer et on vaporise I'eau, de preference demin6ralis6e, qui a 
6te vers6e dans le reservoir d'eau 3. La surpression de vapeur produite dans le 
g6n§rateur de vapeur 2 se trouve juste au-dessus du point de vaporisation puisqu'on 
n'a 3 surmonter que de faibles pertes de pression, Jusqu'a la sortie & travers les 
5 ouvertures de sortie de vapeur 13. 

Au moyen du capteur de mesure 15, le dispositif mesure directement la 
temperature emanant des aliments. Ceci garantit que les aliments atteignent la 
temperature souhaitee inddpendamment du fait que le recipient 20 sort du 
r6frigerateur ou qu'il possdde la temperature ambiante. 

10 La vapeur produite sort en passant par les fines ouvertures de sortie de 

vapeur 13 p revues dans la surface et d I'extr6mite du segment agitateur 11, et elle 
slncorpore dans les aliments sous I'effet de ('agitation manuelle. Pendant le 
chauffage, la temperature interieur© des aliments est continueliement indiqu6e par 
I'affichage 9. Lorsqu'elle attelnt 37 °C, un signal (optique et/ou acoustique) est emis, 

15 Tamenee de vapeur est interrompue (par exemple au moyen d'un robinet pr6vu a la 
sortie de vapeur du generateur de vapeur) et/ou le dispositif de chauffage 4 est mis h 
l'arr§t au moyen du relais 8. 

La facilite de nettoyage de la tige chauffante et de mesure est garantie par la 
realisation du segment agitateur 11 en acier tnoxydable, avec un revStement dur fait 

20 de teflon charge. Le segment fbrmant poign6e 12 est de preference fait d'une matiere 
plastique Isolante, stable d la temperature. 

Le besoin d'eau n6cessalre pour la production de vapeur est faible. II est 
d'environ 30 £ 50 ml. Le temps de chauffage qu'on peut obtenir est d'environ 3 
minutes. Le mode de preparation par vaporisation de i'eau & des temperatures d'au 

25 moins 100 °C est tr§s hygienlque. 
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REVENDICATIONS 
1 . Dlspositif pour chauffer des aliments dans des recipients, caracterise en ce 
qu'il comprend 

- une tige chauffante et de mesure (10) qui presente un segment agitateur (11) 
5 pouvant etre introduit dans le recipient (20) , et qui oomporte un echappement de 

vapeur (13) et un capteur de rnesure (15) pour la mesure de la temperature, et un 
segment formant poignfee (12) servant £ de saisir la tige chauffante et de mesure (10) 
et a agiter les aliments, 

- un gSnSrateur de vapeur (2) qui est relie a la tige chauffante et de 

10 mesure (10) par I'intermediaire d'une canalisation de vapeur souple (16) pour 
alimenter P6chappement de vapeur (13) et 

- un dispositif de commande eiectrlque (6) qui est retie £ la tige chauffante et 
de mesure (10) par rintermSdiarre d'un conducteur eiectrique souple (17) pour la 
transmission du signal de mesure du capteur de mesure (15), et au genSrateur de 

15 vapeur (2) et/ou a un dispositif de sortie (9) par nntermediaire d'au moins un autre 
conducteur eiectrique (7, 8a). pour commander le g6n6rateur de vapeur (2) et/ou le 
dispositif de sortie (9) en fonction de la temperature qui est mesur6e par le capteur de 
mesure (15). 

Z Dispositif selon la revendlcation 1, caract6ris6 en ce que !a tige 
20 chauffante et de mesure (10) pr6sente un organe agitateur (14) sur le segment 
agitateur (11), 

3. Dispositif selon I'une quelconque des revendications 1 et 2, caracterise en 
ce que rechappement de vapeur (13) presente des ouvertures de sortie de vapeur sur 
la peripheric du segment agitateur (11). 
25 4. Dispositif selon Tune quelconque des revendications 1 S3, caracterise en 

ce que le capteur de mesure (15) est dispose & rextrtmite du segment agitateur (11) 
de la tige chauffante et de mesure (10). 

5. Dispositif selon Fune quelconque des revendications 1 e 4, caracterise en ce que le 
segment formant po!gn6e (12) presente une poign6e faite d'une materia isolante. 
30 6 . Dispositif selon Pune quelconque des revendications 1 d 5 ( caracterise en 

ce que le segment formant poign6e (12) presente un plus grand diametre que la zone 
adjacente du segment agitateur (11). 

7. Dispositif selon Tune quelconque des revendications 1^6, caracterise en 
ce que la canalisation de vapeur souple (16) et le conducteur eiectrique souple (17) 
35 sont reunis pour former un cSble combine souple (18). 



2824249 



8. Dispositif selon Tune quelconque des revendications 1 a 7 P caracterise en 
ce que la canalisation de vapeur souple et le conducteur Electrique souple sont 
raccord6s par un raccordement d6montab!e (22) au generateur de vapeur (2) et au 
disposltif de oommande 6lectrique (6) et/ou £ la tige chauffante et de rnesure (10). 
5 9. Dispositif selon Tune quelconque des revendications 1 SB, caracterise en 

ce que le g6n6rateur de vapeur (2) presente un reservoir d'eau (3). 

10. Dispositif selon Tune quelconque des revendications 1^9, caracterise en 
ce qu'il oompnend un appareil de base (1) qui comprend lui-mfime le generateur de 
vapeur (2) et le dispositif de commande electrique (6). 
10 11. Dispositif selon la revendication 10, caracterise en ce que I'appareil de 

base (1) comprend le dispositif de sortie (9). 

12* Dispositif selon Tune queloonque des revendications 1 & 11. caracterise en 
ce que I'appareil de base (1) comprend un receptacle (19) destinS k recevoir le 
recipient (20) et a lui donner appui lateralement 
15 13. Dispositif selon la revendication 12, caract6ris6 en ce que le recipient (20) 

peut §tre immobilise dans le receptacle (19) au nnoyen d'un dispositif demobilisation 
d6montable (21). 

14. Dispositif selon Pune quelconque des revendications 1 a 13, caracterise en 
ce que le dispositif de commande electrique (6) declenche remission d'un signal par 

20 un dispositif de sortie (9) qui y est reli6, lorsque le capteur de rnesure detecte une 
certaine temp6rature. 

15. Dispositif selon l"une quelconque des revendications 1 & 14, caracterise en 
ce que le dispositif de commande electrique interrompt rarrivee de la vapeur £ la tige 
chauffante et de rnesure (1 0) etfou met le generateur de vapeur (2) £ I'arret lorsque le 

25 capteur de rnesure (15) detecte une certaine temperature. 

16. Dispositif selon I'une quelconque des revendications 1 & 15, caracterise en 
ce que le dispositif de commande electrique (6) commande la sortie de la valeur de la 
temperature detect6e par le capteur de rnesure (15) par i'mtermediaire du dispositif de 
sortie (9) qui y est reliS. 

30 17. Dispositif selon Tune quelconque des revendications 1 £ 16, caracterise en 

ce qu'il comprend un recipient (20) destine e recevoir les aliments. 

18. Dispositif selon Tune queloonque des revendications 1 e 17, caracterise en 
ce qu'il est pr6vu un organe agitateur (14) destinS d agiter les aliments. 
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